Ad
4

4

yy =
Q_/- ; %g}gggﬁ; MENU DEL PRANZO "PRIMO DELL ANNO"
Jl y HZ:T:F CONVENZIONATO ENTREE
s TONNARELLO DI ZUCCHINE CON PESTO AL PISTACCHIO E RAPA ROSSA
b f ANTIPASTO
4 ARISTA DI MAIALE AFFUMICATA CON INSALATINA DI SPINACI E PINOLI
; PERA WILLIAM E PARMIGIANO 18MESI CON RIDUZIONE DI BALSAMICO
' PRIMO
“ FAGOTTO DI SALSICCIA LOCALE CON PATATE E CIPOLLE AL SALE [N SALSA "AMATRICE"
N SECONDO
Vyx FILETTO DI MAIALINO [N CROSTA CON CAPONATA DI VERDURE DEL ORTO E CREMA DI
¥ /4 MELANURCA DI STAGIONE
i DESSERT
) TORTINO AL CIOCCOLATO FONDENTE CON GELATO ALLE PERE E SALSA DI VANIGLIA
2 VINO ’
‘ J PETIT VERDOT DI CASALE DEL GIGLIO i 3

CAFFE' E ...AMARO

EURO 40 (X PACCHETTO HOTEL 30EURO)

PS. E POSSIBILE PRENOTARE IL “PACCHETTO IL FOLLARO”
CENONE E PRANZO DEL PRIMO DELL’ANNO

AL COSTO TOTALE A PERSONA E DI 100 EURO

ANZICHE 120 EURO

INFO E PRENOTAZIONI: 0771-189420 - 320-8287004



