
 
Venerdì 27 aprile 2012 

Cena a tema ore 20.30 

 

Menu Cucina Palestinese 

 

Antipasto 

بلات  ق م  ال

Hummos 

(Crema di ceci, aglio, crema di sesamo TAHINA, limone, sale) 

 حمص

وم، مطحون، حمص) نة، ث ي يمون، طح لح ل  (م

Mtabal 

(Melanzane arrostite , olio d’olivo , sale, aglio, limone ) 

بل ت  م

جان) اذن شوي، ب ت م تون، زي لح، زي وم، م يمون ث  (ل

Formaggio arabo (pecorino) 

نة ب ضاء ج ي  ب

Pita, timo, olio d’olivo 

بز ت و خ تر و زي  زع

Olive 

تون  زي

Pomodori all’insalata 

ن  دورةب

Primo piatto 

صحن ل ال  الاو

Makluba 

(Riso, melanzane, pollo, aromi) 



ة لوب ق  م

جان، ارز،) اذن هارات دجاج، ب  (ب

Msaka’a 

(Melanzane, carne tritata, patate, besciamella, passata di pomodoro, aromi) 

عة ق س  م

جان،( اذن حمة ب فرومة، ل طاطا، م يل، ب شم لص ب ص هارات طماطم، ة  (ب

Kufta 

Carne di manzo tritata, crema di sesamo, prezzemolo, cipolle, aromi, 

inoli 

ته ف نة ك ي طح ال  ب

حمة) فرومة، عجل ل نة، م ي س، طح قدون صل، ب هارات، ب ر ب نوب ص ) 

 

Spiedini di carne 

باب  قف و ك ش ل   جري

Dolce 

ات لوي  ح

Baklawa 

(pasta sfoglia , burro, mandorle , miele ) 

قلاوة  ب

Frutta di stagione 

واكه  ف

Bevande ات شروب  م

 

Prenotazioni 

0771/189420 


