
 
Info e Prenotazioni  0771/189420 - 320/8287004 

 

Menù Pranzo di Pasqua 8 Aprile 
Lo Chef per la giornata è lieto di presentavi le seguenti portate: 

 

Menù di Mare 

 Antipasto 

Antipasto del Territorio 

Tiella di Gaeta, Votapiatto di Bianchetti, Tonno al Porro con Melanzana al 

Timo, Medaglione di Patate al Prezzemolo con Insalatina di Polpi e 

Seppioline, Zeppoline d’Alghe, Insalatina di Baccalà locale con Ceci - Olive 

di Gaeta - Peperone rosso di San Agostino – Cippolletta fresca 

 Primo Piatto 

Fagotto Farcito con Gamberoni, Calamari Trifolati, Patate e Carciofi in 

Ristretto di Crostacei 

 Secondo Piatto 

Filetto di Spigola in Cravatta con Spinaci e Pinoli, Gamberoni al Sesamo su 

Vellutata, Broccoli Romaneschi e Patate 

 Dolce 

Pastiera pasquale 

 Vino 

Falesco, Poggio dei Gelsi – Lazio 

 

Prezzo a persona: Euro 40,00 


