s EVENT-

CHOCOLAT DINNER
LUNEDI 1 FEBBRAIO 2010

Faraona farcita con verza e guanciale in crosta
di sesamo con mousse di avocado e ristretto di
aceto balsamico e cioccolato “Noir"

Vino da degustare:
Valpolicella "Nanfré"

Tagliatelle al cacao fatte in casa con ragout
di fegatelli e cipolla stufata all'alloro

Vino da degustare:
Valpolicella Superiore “Ripasso”

Carré d'agnello alle mandorle e timo con crocchette di patate e sedano
in salsa profumata di zenzero e cioccolata

Vino da degustare:
Amarone della Valpolicella “Selezione Castagnedi”

Mousse ai due cioccolati & o
o La serata é allietata
ino da degustare: : 2an ol
Passitogdi Pantelleria “Terra dei Sesi" con la musica dal vivo di
FRANCESCO
| vini sono dell’Azienda &
“Tenuta Sant'Antonio” [Veneto)
ANTONIO

Tutto incluso

30,00 Euro E gradita la prenotazione
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