CENONE DE

FINE ANNO

31 DICEMBRE
2009

Fagottino di salmone al vapore

con ricotta di pecora ed erba cipollina,
insalatina di carciofi, code di gamberi
e spicchi d’arancio

Risottino al tartufo nero
con rogout di scampi al pesto di pistacchio

Bauletti fatti in casa

con cernia al timo in salsa di pomodorini
gratinati, olive di Gaeta e mentuccia fresca
Mazzancolle del Golfo al forno,

spigola in cravatta con spinaci novelli

e sformatino di patate e broccoli romaneschi
Sgroppino al limone

Tortano Gaetano con spuma di crema
pasticciera, nocciola e gelato al cioccolato

Frutta secca e panettone

...e dopo la mezzanotte
ino e lenticchie della izione gaetana

Acqua minerale
Vino: Falesco Est Est Est - Prosecco Andreoli

80,00 Euro /< E gradita Ia prenotazione
7 )

Lungomare Caboto, 624 a/d

04024 GAETA (LT)
Tel. 0771.189420 - 320.8287004
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