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Ostrica con granita al cardamomo
Baccala cotto a bassa temperatura, insalatina di germogli misti e riduzione di liquirizia Eurasia
Cilindro di polenta bramata con seppioline croccanti e broccoletti locali

Gamberone con pasta kataifi, sorbetto al sedano e pesto di agrumi

Mezzaluna di pasta fresca farcita con patata viola e crostacei
con torpedino rosso gratinato, filangé di calamaro e radice di zenzero

Darna di pesce Leccio brasato con ginepro e arancio, sfera di patata duchessa e crema di torpedino verde

Parfait vanigliato al roccoco con cioccolato Callebaut (tradizione rivisitata)

Dopo la mezzanotte... Lenticchie e Cotechino come vuole la tradizione : Ny
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